Nos Vins au Verre

Les Rosés

~ Tasquier, AOP (Cotes de Provence
~ Font Du Broc, AOP (Cotes de Provence Bio

~ Chdteau Ste Roseline “Lampe de Méduse” Cru Classé,
AOP (Cotes Provence

Les Blancs

~ Tasquier, AOP (Cotes de Provence

~ Font Du Broc, AOP (Cétes de Provence Bio

~ Maison Les Alexandrins, AOP Crozes-Hermitage

~ Théodore de Vaucharmes, AO0P Chardonnay Bourgogne
~ Ropiteau, AOP Chablis

~ Enjoy By Domaine de Joy,

IG®P (Cotes de Gascogne (Moelleux Léger)

Les Rouges

~ Cuvée Perrin, AOP (Cotes du Rhone

~ Domaine du Murinais "Les Aigrettes”,
AOP (Crozes-Hermitages

~ Font Du Broc, AOP (Cotes de Provence Bio
~ La Colombiere, A0P Saint Emilion
~ Domaine Mondenet par Gabriel Jambon, 40P Brouilly

Les Bulles

~ Prosecco DOC Villa Miazzi
~ Champagne Loriot Brut

7.00€
8.00€
11.00€

7.00€
8.00€
12.00€
8.00€
11.00€
7.00€

6.00€
11.00€

10.00€
9.00€
8.00€

9.00€
14.00€

Nos Bullesen 75 cl

Prosecco DOC Villa Miazzi

42.00€

Nos Champagnes en 75 cl

Loriot Brut

Laurent Perrier Brut
Moét & Chandon Brut
Veuve Clicquot Brut
Loriot Rosé

Laurent Perrier Brut Rosé

62.00€
95.00€
98.00€
105.0€
70.00€
190.0€

Nos Champagnes en 150 cl

Laurent Perrier Brut
Moét T Chandon Brut
Veuve Clicquot Brut

Laurent Perrier Brut Rosé

148.00€
158.00€
190.00€
276.00€

(arte des Uina



Nos Vins Rosés en 75 cl

Tasquier, AOP Cétes de Provence 28.00€
Clos Real 36.00€
Font Du Broc, AOP (Cotes de Provence Bio 32.00€
VP Ultimate Provence, A0P Cétes de Provence ® 39.00¢€

Grenache noire, Cinsault, Syrah et Rolle. La séduction est immédiate, c’est un vin dans
Ceére du temps, il n'est pas économe en arémes.

Chadteau Ste Roseline "Lampe de Méduse” 44.00€
Provence Cru Classé, AOP (Cotes de Provence

Cinsault, Grenache, Tibouren, Mourvédre et Syrah. Nez intense aux notes de fruits
exotiques. Bouche persistante, un bel équilibre en rondeur et fraicheur.

Chdteau Minuty Or, AOP Cétes de Provence 67.00€¢
Grenache et Tibouren.

En bouche le Minuty Or est complexe avec beaucoup de fraicheur et de finesse qui révéle
des notes de pamplemousse rose et de péche blanche.

Nos Vins Rosés en 150 cl

Tasquier, AOP (Cotes de Provence 60.00€¢
VP Ultimate Provence, AOP Cotes de Provence 78.00€
Chdteau Minuty Or, AOP Cétes de Provence 134.00€

Nos Vins Blancsen 75 cl

La Provence

Tasquier, AOP Cétes de Provence 28.00€
Clos Real 38.00€
Font Du Broc, AOP (Cétes de Provence Bio 34.00€
Chadteau Ste Roseline "Lampe de Méduse” 44.00€

Le Rhone

Maison Les Alexandrins, AOP Crozes-Hermitage @ 48.00€
Marsanne et Roussanne. Un Crozes-Hermitage Blanc puissant aux notes complexes,
caractérisé par sa fraicheur et une intensité aromatique exceptionnelle.

Un vin tout en élégance, particulierement séduisant avec des arémes fleuris.

La Bourgogne

Théodore de Vaucharmes, A0P Chardonay Bourgogne 39.00€
Chardonnay. Robe couleur or blanc aux reflets verts. C’est un vin [éger et floral, au nez
legérement vanillé.

Ropiteau, AOP Chablis 46.00€
Chardonnay. Robe or pile limpide, nez d'une grande finesse aux arémes dominant de
pomme et poire.

Bouche grasse et équilibrée.

Olivier Tricon Propriétaire, AOP Chablis 1er Cru Montmains 62.00€
Chardonnay. Une robe or jaune, un nez aux arémes légers de fruits secs et miirs, une
bouche élégante soulignée par sa longueur.

La Cétes de Gascogne
Enjoy By Domaine de Joy, IGP Cétes de Gascogne (Moelleux Léger)  29.00€

Gros Manseng. L équilibre sucre, acidité est parfait rendant ce vin frais, aérien et
gourmand.

La Loire

Domaine Durand, A0P Sancerre 46.00€
Sauvignon. Robe or pdle, nez fin et élégant, bouche ronde et équilibrée avec une légére
note d'aneth.

Chenin Florian Mollet, 1GP Val de Loire ® 32.00€

Chenin. Nette, franc, rafraichissant sur lacidité et la gourmandise.

Nos Vins Rouges en 75 cl

La Provence

Font Du Broc, AOP (Cotes de Provence Bio 46.00€
Le Clos Réal, A0C Cétes de Provence 38.00€

"L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération"

Le Rhone

Cuvée Perrin, A0P (Cétes du Rhidne 25.00€
Grenache, Syrah, Cinsault et Carignan.
Une robe rouge rubis, un nez de fruits rouges et d épices.

Domaine de Murinais "Les Aigrettes'; AOP Crozes — Hermitage ®  44.00€
Syrah. Ce vin posséde une belle richesse et une belle profondeur avec des aromes de fruits
rouges et noirs, de violette et de garrigue.

Famille Perrin Méridion, A0P Chateauneuf du Pape 62.00€
Grenache, Mourvédre et Syrah. Elégante robe d'un rouge rubis intense. Une alliance
parfaite d'ardmes gourmands et de notes d'épices douces, avec son nez évoquant la cerise,
la cannelle et le cacao.

La Bourgogne

Domaine de la Bressande, A0P Mercurey ler Cru 65.00€
Pinot Noir. Robe rouge rubis, nez aux notes marquées de cassis. Bouche tout en fruit et
porté par des tanins fins et long.

Les Grands Vins de Bordeaux

La Colombiére, A0P Saint-Emilion 42.00€
70% Merlot, 20% Cabernet franc, 10% Cabernet sauvignon.

Sa Robe est sombre. Nez aux ardmes de fruits rouges (miires et cassis), bouche complexe
avec une finale longue.

Le Beaujolais

Domaine Mondenet par Gabriel Jambon, A0P Brouilly 39.00€
Gamay Noir. Un vin fin et racé, travaillé avec ceeur par ce Vigneron passionné et
passionnant.

Le Languedoc

Domaine Grezan, AOP Faugéres ® 32.00¢€
Grenache, Syrah et Carignan. Bel équilibre et belle longueur pour ce vin tout en fraicheur
avec une pointe de salinité.



